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LA MISSION DE SKYBIRD :
SAVOUREZ L'AVENTURE

|

SKYBIRD révolutionne la restauration rapide haut de
gamme avec son menu frais et vibrant d'inspiration
asiatique, créant des repas signatures qui raviveront votre
énergie et votre sens de l'aventure a chaque bouchée



DE LA PASSION A L'ASSIETTE :
BIENVENUE CHEZ SKYBIRD s onmw e

Lorsque vous plongerez dans un bol rempli de saveurs ou
gue vous prendrez votre premiére bouchée de notre banh
mi signature, vous ressentirez une vague d'énergie
parcourir vos veines. C'est le genre de nourriture qui vous
permet de déployer vos ailes et de vous envoler pour le
reste de votre journée - invincible et plein de vitalité. C'est
SKYBIRD!

Dirigé par une équipe pére et fils - Rio et Andrew étaient les
fondateurs et visionnaires de Copper Branch - la plus grande chaine
nord-américaine et européenne de restaurants rapides haut de
gamme 100% a base de plantes. Avec plus de 50 ans d'expérience
combinée dans l'industrie de la restauration et de la franchise, ils
entament maintenant leur nouvelle aventure - SKYBIRD.
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UNE REVOLUTION D'INSPIRATION ASIATIQUE

DANS LA RESTAURATION RAPIDE HAUT DE GAMME

Entrez dans un monde de saveurs chez SKYBIRD - révolutionnant la scéne des bols et banh mi en Amérique du Nord,
ou chaque visite promet une fusion dynamique de saveurs inspirées de |'Asie et une innovation soucieuse de la santé.

UN CONCEPT UNIQUE

Nous sommes les premiers en
Amérique du Nord a nous spécialiser
dans les bols et banh mi, offrant une
nouvelle touche aux saveurs inspirées
de I'Asie dans un concept de
restauration rapide haut de gamme.

SAVEURS DELICIEUSES

De nos sandwiches Banh Mi signature a
nos Bols savoureux, chaque bouchée
est une aventure a travers des golts
audacieux et authentiques.
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LA SANTE EST NOTRE PRIORITE

Notre menu est concu avec soin afin
de prioriser la santé et le bien-étre, en
utilisant les meilleurs ingrédients pour
vous et des techniques de cuisson
préservant la qualité des aliments.

RAPIDE ET HAUT DE GAMME

Profitez de la facilité de la restauration
rapide haut de gamme sans
compromettre la qualité ou le go(t -
arrivez et repartez rapidement!

INGREDIENTS TOUJOURS FRAIS

Nous choisissons les ingrédients les
plus frais et privilégions les produits
locaux, pour garantir que chaque plat
déborde de saveurs et d'énergie.

UNE MARQUE EXCITANTE

SKYBIRD n'est pas seulement un
restaurant ; c'est une expérience.
Notre marque vibrante et dynamique
promet une aventure a chaque visite.



NOTRE MENU

% CREEZ A VOTRE GOUT %

BOLS

de salade de grains

chacun rempli de [égumes frais, garni de
la protéine de votre choix fraichement
grillée et de I'une de nos 5 sauces
signature

BOISSONS GAZEUSES

artisanales, THE BOBA et
CAFE vietnamien infuse a froid

* Servis rapidement, préparés comme vous le souhaitez
* Une inspiration authentiquement asiatique

* Une nourriture authentique, toujours fraichement grillée
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% CREEZ A VOTRE GOUT %

BANH MI

de style viethamien

servis sur des baguettes francaises fraichement
cuites, chacun rempli de légumes frais, de la
protéine de votre choix fraichement grillée et de
I'une de nos 5 sauces signature

BISCUITS AU MATCHA
faits maison
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REJOIGNEZ LA FAMILLE SKYBIRD :

OPPORTUNITES DE

APERCU DES INVESTISSEMENTS

* Redevance de franchise initiale :
$35,000

* Fourchette de l'investissement

initial total :
$175,000 - 450,000

* Redevance permanente :
5% des ventes brutes

* Frais de marketing :
2% des ventes brutes

* Marchés disponibles :
Canada et Etats-Unis
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FORMATION ET SOUTIEN

* Programme complet de formation

initiale : couvre les opérations, le
marketing et la gestion.

Soutien continu : assistance
permanente en matiere
d'exploitation, d'élaboration de
menus, de marketing et de gestion
quotidienne.

* Accés au manuel d'exploitation :

guide détaillé des opérations
quotidiennes et des recettes.

Soutien marketing : assistance pour
les initiatives de marketing local, y
compris les stratégies de publicité
numérique et traditionnelle.

QUALIFICATIONS

* Esprit d'entreprise : passion pour la
marque SKYBIRD et dévouement a
sa réussite.

* Expérience en gestion d'entreprise :
expérience en gestion de
restaurant ou dans un domaine
connexe de preference.

* Stabilité financiére : capacité a
répondre aux exigences de
I'investissement initial et a soutenir
les activités de l'entreprise.

* Engagement en faveur de la qualité
et du service a la clientéle : priorité
a I'offre d'expériences
gastronomiques exceptionnelles.



LA DEMANDE DE RESTAURATION RAPIDE PROPRE

L'INFLUENCE DE

L'INSPIRATION ASIATIQUE

Les ventes de plats d'inspiration
asiatique en Amérique du Nord ont

augmenté de 20 % au cours des cing

derniéres années, dépassant la
croissance globale du secteur de la
restauration. Les consommateurs

privilégient de plus en plus la cuisine

asiatique, 43 % d'entre eux aux

Etats-Unis la considérant comme |'un

de leurs plats préférés’.

=T DINSPIRATION ASIATIQOUE EST CROISSANTE

L'ACCENT MIS SUR LA
SANTE EST ESSENTIEL

La demande d'options de
restauration plus saines augmente
régulierement, avec une hausse de
21 % des commandes de plats
"sains" ou "légers" au cours des trois
derniéres années. Environ 70 % des
consommateurs nord-américains
recherchent activement des
restaurants proposant des menus
plus sains’.

RESTAURATION RAPIDE

L'Amérique du Nord a connu une
croissance remarquable, avec une
augmentation des ventes de 7,5 %
au cours de I'année écoulée,
dépassant les segments de la
restauration rapide et de la
restauration complete. Ce segment
est celui qui connait la croissance la
plus rapide, avec une augmentation
annuelle du trafic de 6 %°.

SKYBIRD se distingue par l'association de saveurs d'inspiration asiatique et d'ingrédients respectueux de la santé dans un cadre de
restauration rapide. L'accent mis sur les ingrédients frais et de haute qualité garantit des repas savoureux et nourrissants.
Avec une atmosphére dynamique et un engagement a satisfaire les clients, nous offrons une expérience culinaire qui dépasse les
attentes. Positionné pour étre un chef de file, SKYBIRD combine le go(t, la santé et la commodité comme nul autre.
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RIO INFANTINO
FONDATEUR ET PDG

* Plus de 45 ans d'expérience dans les secteurs de la

restauration et de l'alimentation de détail en tant
que propriétaire franchisé, exploitant et PDG de
restaurant.

Fondateur et ancien PDG de Copper Branch, la plus
grande chaine nord-américaine de restauration
rapide 100 % végétale.

Expert en élaboration de menus, en exploitation de
restaurants et de franchises, en réseautage et en
développement des affaires, il est aussi
incroyablement passionné et éduqué dans les
domaines de la nutrition et de la forme physique.

PRIX NOTABLES

FOODSERVICE ™t

AND HOSPITALITY v

COPPER BRANCH
2019 GAGNANT

Entreprise de l'année

COPPER BRANCH
2020 GAGNANT

Meilleure franchise émergente

-ENCONTREZ NOTR

ANDREW INFANTINO
CHEF DU MARKETING

* Plus de 10 ans d'expérience

dans le domaine du marketing

et de l'image de marque en tant

que directeur du marketing.

Précédemment directeur du
marketing pour les restaurants
Copper Branch, il a étendu la
chaine a plus de 70
établissements dans le monde.

Expert dans I'ensemble du
spectre du marketing.

Diplémée d'un Executive MBA
de I'Université de Concordia.

- EQUIPE PASSIONNEE

MARIA DESCHAMPS
CHEF DE LA CONCEPTION

*  Plus de trois décennies
d'expertise dans la conception
de magasins et de restaurants
a I'échelle mondiale.

* Depuis 2009, elle dirige sa
propre entreprise de design,
et a notamment joué un role
central auprés de trois grands
détaillants nord-américains,
en supervisant le design des
magasins, la gestion des
projets, la construction et
I'ouverture réussie des
magasins.

* Architecte d'intérieur certifiée
(NCIDQ) et membre de
I'APIDQ et de I'IDC.
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COLLABORATION AVEC
DES MAITRES CULINAIRES
POUR ELABORER

NOTRE MENU

Chez SKYBIRD, notre parcours culinaire
est un effort de collaboration, ancré dans
la passion et I'expertise. Nous pensons
que le coeur de tout grand restaurant
réside dans la créativité et le
dévouement de ses chefs. C'est
pourquoi nous travaillons en étroite
collaboration avec une équipe diversifiée
de professionnels de la cuisine qui
apportent leurs expériences et
perspectives uniques a la table.

* Elaboration collaborative des
menus : Nous nous associons a
plusieurs chefs, chacun apportant
son expérience et sa passion, pour
concevoir et élaborer un menu qui
concilie innovation et tradition.

* Approvisionnement en ingrédients
de qualité et fixation des prix : Nos
chefs collaborent avec les
agriculteurs et les fournisseurs
locaux pour se procurer les
ingrédients les plus frais et de la plus
haute qualité, en élaborant chaque
plat dans un souci d'authenticité, de
saveur et de prix optimal.



RENCONTR

-/ NOS PARTENAIRES

DAN KNAFO
COURTIER EN
IMMOBILIER

COMMERCIAL

* Plusde15ans
d'expérience en tant que
courtier en immobilier
commercial et
résidentiel.

* Propriétaire de DNK
Real Estate Services,
spécialisé dans la
représentation des
locataires et
propriétaires, la
négociation de baux, et
le développement de
franchises de vente au
détail.

TARA PEKELES
RESPONSABLE
DE LA
LOGISTIQUE

* Plus de 20 ans
d'expérience dans la
gestion des chaines
d'approvisionnement et
de la logistique.

* Actuellement vice-
président du
développement des
affaires pour Dubord &
Rainville, un distributeur
de services alimentaires
basé au Québec qui
dessert plus de 2000
clients par semaine.

PHILIP MARINO
VICE-PRESIDENT DU
DEVELOPPEMENT
DES FRANCHISES,
ETATS-UNIS

* Leader d'entreprise avec
une expérience dans des
entreprises Fortune 500
et des petites
entreprises dans la
logistique, I'hotellerie et
le divertissement, axé
sur le développement
de franchises.

* Collaboré avecla
|égislature de Californie
et de grands
franchiseurs, titulaire
d'un BBA de I'Université
de Notre-Dame.

OSKAR KOPEC
SPECIALISTE DE
L'INFORMATIQUE ET
DU WEB

* Plus de 15 ans
d'expérience en tant
qu'entrepreneur
indépendant, offrant
des services de
conception et de
développement de sites
web et de médias
numéeriques.

* Fondateur de
T1440NTOUR, une
agence créative qui
développe et gere les
sites web de centaines
de clients a
l'international.
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PARTENAIRES DE
CONSTRUCTION

RASSCG

* Depuis 1975, Rassco construction est un
entrepreneur général a service complet pour tous
les types de construction résidentielle,
commerciale et industrielle pour pratiquement
tous les secteurs d'activité. L'entreprise a construit
et rénové des projets nationaux de vente au détail,
de restauration et d'hotellerie, ainsi que des
installations industrielles, des structures
éducatives et récréatives, des institutions
financieres, des batiments communautaires, des
églises et des espaces de bureaux.

JBENINI

CONSTRUCTION

R SSUS-2070-04

* Fondée en 1988, JR NINI Construction continue
d'offrir des services de construction, d'entretien et
de maintenance de qualité supérieure afin de
satisfaire de nombreux clients partout au Canada.
Leur engagement illimité, leurs valeurs distinctes,
leur excellent service et leurs compétences
pratiques nous permettront de répondre avec
succés a vos demandes et exigences en matiére
de construction.
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